Speisekarte
02.08.—-06.08.

Fiir unsere externen Gaste
von 13:00 bis 15:00

Hauptgericht 1

Hauptgericht 2

Hauptgericht 3

Munch’s Hus Catering /www.munchshus.de/
www.nordischebotschaften.org

Suppe

Mo  Spaghetti Carbonara Seelachsfilet in Curry-Erdnuss-Crépes Tomaten Créemesuppe

/5,00 Euro / Parmesanhiille gefiillt mit Auberginen- mit Eispalten
auf Tomaten-Oliven-Sauce  Kartoffeln /0,90 Euro /
dazu Gemise und Reis /4,00 Euro /
/5,20 Euro /

Di Gebratene Garnelen-Zitronen Pasta Kartoffelauflauf Fischsuppe
Schweinemedaillons mit Ruccola und Tomaten mit Mozzarella /1,10 Euro /
auf Champignon- /5,20 Euro / liberbacken
Weillweinsauce /4,00 Euro /
dazu Reis
/5,00 Euro /

Mi Beeuf Bourguignon Japanische Gemiisebratlinge Champignon
mit Pilzen in Rotwein Seelachsfrikadellen mit Parmesan auf Créemesuppe
geschmort dazu Kartoffeln in Sesam mit Ingwer- Tomaten-Sauce /0,90 Euro /
/5,00 Euro / Mayonnaise und dazu Rosmarinkartoffeln

Soba-Nudeln /4,00 Euro /
/5,20 Euro /

Do  Gemischter Salat Marokkanische Kédse-Spatzle Karotten
in Orangenvinaigrette dazu ~ FischspieBe mit Rostzwiebeln Créemesuppe
Putenbruststreifen und mit Safran, Kreutzkimmel /4,00 Euro / mit Chili
Weintrauben und Chili dazu /0,90 Euro /
/5,00 Euro / Koriander-Limetten-

Cous Cous
/5,20 Euro /

Fr Hausgemachte Fischlasagne Gebratene Minestrone
Schweineschnitzel mit kleinem Salat Semmelknddelblatter /0,90 Euro /
mit Bratkartoffeln /5,20 Euro / auf Pilzragout und
und Salat Schnittlauchsauce
/5,00 Euro / /4,00 Euro /

LF = Laktosefrei
GF = Glutenfrei
N = kann Spuren von Niissen enthalten

Fiir Anregungen, Fragen und Kritik:
catering@nordischebotschaften.org



